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Om du må plukke viner fra det som er i polhyllene, kan du se mai ganske lyst i møte.
Etterlengtet påfyll av bobler
Spesielt gledelig er det at den mildt sagt «ribba» champagnehylla får nødvendig påfyll av viner som ikke bare er gode, men som også byr på mye bobler for pengene.
På hvitvinssiden er det ekstra vellagete nyheter blant både rieslinger, burgundere og fra Puilly-Fumé og Soave.
Dødskule øl
Aller kulest er det to ølene fra Austmann i Trondheim, Humledugg og Aprikos. De bare må prøves. Det må også to finoer, i to helt forskjellige stiler, og en skikkelig rustikk fransk eplesider. 
For den som liker vin med noe mer farge, er det noen gode rosa nyheter å finne i hyllene fra og med fredag denne uka. Samt en spennende tørr rødvin fra Collioure som er mest kjent for sine hetviner.
Her finner du samtlige nyheter i basisutvalget mai 2014. Disse produktene kan også bestilles direkte fra denne linken samt fra egen bestillingsknapp i hvert produkt i testen.

Kataloger
Fra og med juli 2011 får du ikke lenger produktkataloger i polets utsalg. Kun et låneeksemplar av totalkatalogen er tigjengelig for deg som kunde.
 
Apéritif gir deg likevel mulighet til å laste ned denne totale produktkatalogen - samt flere av polets ulike oversikter:
• Total produktkatalog for perioden mai/juni 2014 (1,7 MB)
• Katalog med nyheter i basisutvalget for perioden mai/juni 2014 (1,6 MB)
• Liste med nyheter i basisutvalget for perioden mai/juni 2014 (74 kB)
• Liste med nyheter i bestillingsutvalget for perioden mai/juni 2014 (234 kB)
 
Tidligere lister finner du her.
Her kan du foreta bestilling blant testens produkter tilgjengelig på polet
Alle priser er Vinmonopolets priser, pr 1. mai 2014. Apéritif tar forbehold om feil i prisopplysningene.
Musserende

Legrand Cuvée Réserve Brut 2006 (12821)
Perron-Beauvineau l'Haubette Blanc de Noirs Brut Intégral (14141)
Mailly Grand Cru Blanc de Noirs Brut (57375)
Delorme Crémant de Bourgogne Rosé Brut (12822)
Gonet-Medeville Premier Cru Blanc de Noirs Brut (66935)
Valdo Cuvée 1926 Valdobbiadene Prosecco Superiore  Extra Dry (14301)
Davenne Crémant de Bourgogne Rosé Brut Extra (5075)
Natale Verga Prosecco Extra Dry (91764)
Gruhier Crémant de Bourgogne Rosé Brut Extra (12989)
Casa Belfi Colfondo Prosecco 2012 (99096)
Voluttá Bardolino Chiaretto Spumante Brut (12745)
Ch. Grand Housteau Crémant de Bordeaux Brut (8654)
Salton Intenso Moscato (12221)
Tosti Pink Moscato (14119)
Dubreuil Bugey Cerdon Sec (12998)
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                        Du står på polet og vet ikke hva du skal velge. Fortvil ikke – for hjelpen er nær: Bestill vår sms-tjeneste og du får 2 ukentlige vintips.
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                            Dette libanesiske flatbrødet med topping av za'atar- eller akkawi-ost er det selvsagte midtpunkt i en libanesisk meze - småretter som start på et større måltid eller et måltid i seg selv. Som med pizza.
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                            Vi snakker dessuten om hvitviner som erstatter rødviner – og mer til. Blant annet noen av vinverdenens vakreste etiketter.
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                            Nebbiolo er en av nordmenns favorittingrediens for rosé – her får du super valuta for en liten penge.
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                            Francesco Marzola er vinkelneren som har hatt ansvar for flest vinflasker av alle. Nå er han i havn med å fylle det innerste av den tidligere amerikanske ambassaden med store mengder vin.
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